
自動自動自動自動たこたこたこたこ焼焼焼焼きききき機機機機でのたこでのたこでのたこでのたこ焼焼焼焼きのきのきのきの作作作作りりりり方方方方

（注）以下の作り方は、標準的な作り方ですが、お使いになるたこ焼き粉の状態により適切な焼き上がりが

得られない場合は、適宜調整の上お作りください。

１１１１））））たこたこたこたこ焼焼焼焼きききき機機機機ににににガスガスガスガスをつけをつけをつけをつけ、、、、銅板銅板銅板銅板があるがあるがあるがある程度暖程度暖程度暖程度暖まったまったまったまった時点時点時点時点ででででガスガスガスガスをををを切切切切りますりますりますります。。。。

慣れてくると、ガスを切る必要が無くなりますが、それまでの間は、途中の過程に時

間がかかって銅板を焦がす心配がありますので、とりあえずガスを切ってください。

２２２２））））油引油引油引油引きをきをきをきを使使使使ってってってって、、、、銅板銅板銅板銅板にににに油油油油をををを引引引引きますきますきますきます。。。。

３３３３））））たこたこたこたこ、、、、ショウガショウガショウガショウガ、、、、ネギネギネギネギなどのなどのなどのなどの材料材料材料材料をををを穴穴穴穴にににに入入入入れますれますれますれます。。。。

続続続続いていていていて、、、、粉粉粉粉をををを８８８８分目分目分目分目までまでまでまで入入入入れますれますれますれます。。。。

穴から溢れるとうまく回転しなくなりますので、必ず、穴のフチよりも少なめに入れてくだ

さい。

最後最後最後最後にににに天天天天かすをかすをかすをかすを入入入入れますれますれますれます。。。。

天かすは、穴から溢れてもたこ焼きの回転には影響しませんので、あまり気にしなくても

大丈夫です。

４４４４））））ガスガスガスガスをつけますをつけますをつけますをつけます。。。。

全開にします。

５５５５））））このこのこのこの状態状態状態状態でででで２２２２分前後分前後分前後分前後おきますおきますおきますおきます。。。。

たこ焼きの表面は固まりますが、中心部は柔らかいままの状態です。

６６６６））））振動振動振動振動ののののスイッチスイッチスイッチスイッチをををを入入入入れますれますれますれます。。。。

粉が上に飛び散る状態だとまだ早すぎます。たこ焼き中心部の

適当なタイミングだと、すぐにたこ焼きが回り始めます。

回りにくい穴があれば箸で軽くつつくと回り出します。部分的に

７７７７））））たこたこたこたこ焼焼焼焼きがきがきがきが丸丸丸丸くなったらくなったらくなったらくなったらスイッチスイッチスイッチスイッチをををを止止止止めますめますめますめます。。。。

その方がたこ焼きが早く焼けます。

７）８）の作業が面倒なら焼き上がるまでスイッチを入れておいても構いません。

（但し、焼き上がりが多少遅くなります）

８８８８））））中中中中までまでまでまで焼焼焼焼けたらけたらけたらけたら火火火火をををを切切切切りますりますりますります。。。。途中途中途中途中、、、、下側下側下側下側だけがだけがだけがだけが焼焼焼焼けすぎるようならけすぎるようならけすぎるようならけすぎるようなら、、、、スイッチスイッチスイッチスイッチをいったんをいったんをいったんをいったん入入入入

れてたこれてたこれてたこれてたこ焼焼焼焼きをきをきをきを半分回転半分回転半分回転半分回転させてからさせてからさせてからさせてから、、、、またまたまたまたスイッチスイッチスイッチスイッチをををを切切切切りますりますりますります。。。。

おいしいたこおいしいたこおいしいたこおいしいたこ焼焼焼焼きのできあがりですきのできあがりですきのできあがりですきのできあがりです。。。。

一日一日一日一日のののの作業作業作業作業がががが終終終終わったらわったらわったらわったら、、、、余分余分余分余分なななな油油油油やややや焦焦焦焦げげげげカスカスカスカスををををフキンフキンフキンフキンなどできれいになどできれいになどできれいになどできれいに取取取取りりりり除除除除いておいていておいていておいていておいて

くださいくださいくださいください。。。。次回使用時焼次回使用時焼次回使用時焼次回使用時焼きやすくなりますきやすくなりますきやすくなりますきやすくなります。。。。


